
「発酵するカフェ麹中＆文京建築会共同企画」：『(仮)ポスト景観主義』 

 

日時：2018.06.12 18:00～21:00                 

 会場：発酵するカフェ麹中（文京区本郷 2-35-10 本郷瀬川ビル 1F） 

 

第一部 18:00〜19:30 
・「（仮）ポスト景観主義」（岩瀬諒子、崎谷浩一郎） 

・トークセッション：岩瀬諒子、崎谷浩一郎、篠原修 

【一般 1000 円（文京建築会会員は無料）/ 学生 500 円・1 ドリンク付】 

 

第二部 19:30〜21:00 
・土木建築混ぜ混ぜ懇親会 

【一般 3000 円 / 学生 2000 円・3 ドリンク付】 

 

トークセッション参加者プロフィール 

岩瀬 諒子 
(IWASE RYOKO) 
 
新潟県うまれ、京都大学工学

部卒。同大学大学院工学研究

科修了。EM2N Architects 
(スイス、チューリッヒ) 勤
務、隈研吾建築都市設計事務

所を経て、2013 年、大阪府主

催実施コンペ「木津川遊歩空

間アイディアデザインコン

ペ」における最優秀賞受賞を

機に、岩瀬諒子設計事務所を

設立。建築空間からパブリッ

クスペースまで、領域にとら

われない設計活動を行う。そ

の他受賞に平成 29 年度日本

造園学会賞（設計作品部門）、

旭硝子株式会社主催実施コン

ペ「U30 ガラス建築の設計競

技」における最優秀賞など。 
現在、東京藝術大学教育研究

助手、京都大学・神戸大学・

法政大学・芝浦工業大学にて

非常勤講師。 

崎谷浩一郎 
（SAKITANI KOICHIRO） 
 
株式会社 EAU 代表取締役。

1976 年佐賀県生まれ。1999
年北海道大学土木工学科卒業

後、東京大学大学院景観研究

室にて篠原修に師事し、土木

デザインを学ぶ。2003 年土木

デザインを専門とする設計事

務所 EAU を共同設立。日本

各地で多くの土木事業・景観

設計に関わる。主なプロジェ

クトに熱海渚小公園・渚親水

公園（静岡）、旧佐渡鉱山遺跡

広場（新潟）、中央橋（長崎）、

白水ダム鴫田駐車場・トイレ

（大分）など。グッドデザイ

ン賞受賞、土木学会デザイン

賞受賞。国士舘大学、東北大

学、東京藝術大学非常勤講師。

NPO 法人 GS デザイン会議

事務局長。エンジニア・アー

キテクト協会会員。自称シビ

レル・エンジニア。 
http://www.eau-a.co.jp/ 

篠原修 
（SHINOHARA OSAMU） 

 
GS デザイン会議代表/東京大

学名誉教授 
1945 年生まれ。東京大学大学

院工学系修士課程修了後、ア

ーバンインダストリー、東京

大学農学部林学科助手、建設

省土木研究所、東京大学工学

部教授、政策研究大学院大学

教授などを歴任。工学博士。

主な著書に『土木造形家百年

の仕事』、『土木デザイン論』

など。主な設計指導に、勝山

橋、油津堀川運河、桑名住吉

入江、津和野川、苫田ダム、

日向市駅、旭川駅など。 

 

 

  



参加の方は、下記記入の上メールまたは FAX にて申込をお願いいたします。 

申し込み〆切日は 6/1(金)とします。 

 

※会場の定員は 35 名です。事前に定員を超える申し込みがあった場合、参加をお断りする 

場合があります。 

 

※会費は当日会場にて承ります。 

 

 

 

 

 

＜ 返信欄：文京建築会 事務局 宛 ＞ 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

※ken@nagasaka.com 宛でお願い致します 
（Fax の場合：03-5206-2407 宛でお送り下さい） 

 

 

６月１２日の企画に       参加する：第一部（   ） 

 
                参加する：第二部（   ） 

 
↑参加される回に○をつけてください 

 
 
お名前： 

 
 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

問い合わせ先：  

文京建築会 事務局 

（長坂健太郎、会田友朗、可児宙祐、上田一樹） 

担当：長坂設計工舎 長坂健太郎 

 〒162-0843 新宿区市谷田町 2-20 司ビル 303 

  Tel:03-5206-2401／Fax:03-5206-2407 

  E-mail: ken@nagasaka.com 



変わらない、変わり続ける。



発酵を味わう 発酵を育む

一汁一菜

伝統的な食文化

循環する食 人間関係も発酵

ぷくぷく交換

まちのぬか床

風土food

食 職

食を通じて、人と土地の幸せな関係をつくる。

発酵における解体と再構築の過程は、あるべき循環の姿を教えてくれます。

麹中は、あなたが発酵を味わい、発酵を育む“まちのぬか床”のような場所でありたいと願っています。





麹中
本郷弓町のクス

弓町本郷幼稚園 丸の内線
本郷三丁目駅

大江戸線
本郷三丁目駅

3番出口

春日通り

り
通
郷
本

大横丁
商店街

発酵するカフェ麹中 /合同会社クスキチ
〒113-0033 東京都文京区本郷 2-35-10 本郷瀬川ビル 1F
Tel/Fax 03-5615-8540 　E-mail/koujichu@kusukichi.jp

https://www.facebook.com/koujichuhongo/

OPEN 11 時 - CLOSE 17 時（ランチ 11 時 -14 時）
麹中木金バー /17 時 -21 時（木曜金曜のみOPEN）
※土日祝日はお休みとなります . ご了承ください .

麹中では自然の循環を意識した素材を使用しています

写真 /木内和美


	★麹中
	01TOP
	02concept
	03image
	04back


